
 

Buffet cocktail - 7 Pièces 

Verrine festive 

Cuillère Saumon Fumé / Fromage Frais 

Bille de foie gras sur pain d’épices 

Briochin au saumon fumé 

Mini burger au fromage d’Abondance 

Panna cotta de potimarron 

Macaron truffe blanche 

                              12.50€ / personne 

 

      Plat chaud          
                                           
                                                      15.00€ / personne  
                           (3 accompagnements au choix inclus) 

 
Suprême de Poulet fermier à la crème et morilles 

Fondant de Chapon, farce marrons et foie gras 

Pavé de Cerf sauce gibier 

Pavé d’Omble Chevalier au beurre blanc 

****** 
 

Accompagnements au choix 

Gratin dauphinois 

Risotto forestier 

Poêlée de Châtaignes du Limousin 

Soufflé de potiron 

Mini Carottes glacées 

Bouquet aux 3 légumes 

Fromage Blanc à la crème 
 et son coulis de fruits rouges  

(Laiterie du Coq d’Or à Foissiat)  

2.50€ / pièce 

Sélection de fromages secs coupés  
(Roquefort, Beaufort d’alpage,  

Duo royal à la truffe) 

4.50€ / personne 

Dessert 

Fromage 
           
 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

  

 

 

Carte des fêtes 2025 
Disponible du 01/12/25 au 04/01/2026 

Commande jusqu’au 17/12 (Noël) et 24/12 (réveillon) 

Retrait le 24/12 ou le 31/12 de 9h30 à 16h 

Apéritif 

Assortiment de 4 pièces sucrées : 

 1 mignardise, 1 macaron et  

2 verrines sucrées assorties 

6.00€ / personne 

 

Entrée froide  

Foie gras maison français (entier) 
0.5 Kg (10 parts)        55.00€ 

1.0 Kg (20 parts)        99.00€ 

Entrée du gourmet          11.00€ / personne 
Foie Gras maison, Magret de Canard fumé, Brioche 

maison safranée au beurre de Bresse AOC, Chutney, Sel 

de Guérande  

Entrée de la mer              8.00€ / personne 
Saumon fumé, Terrine de poisson maison, Crevettes et 
Agrumes 

 
 

Foie Gras Maison 

Pour nous contacter et passer votre commande : 

 

04 74 61 43 09 
1242 Chemin de la Masse 

01800 Villieu Loyes Mollon 

contact@auxdelicatesses-traiteur.fr 

 

 

Entrée chaude  

Cocotte de Saint-Jacques et Gambas 
12.00€ / personne 
 

Soufflé de légumes d’antan, sauce cresson 
10.00€ / personne 

 
 
 

 


