AUX DELICATESSES TRAITEUR

Tel: 0474614309

1242 Chemin de la Masse

Fax :09 70 29 82 84

01800 VILLIEU LOYES MOLLON

auxdelicatesses01@orange.fr

TARIFS FIN D’ANNEE 2020

Par personne et toutes taxes comprises (TTC)

COCKTAIL :

COCKLAIl 7 PIECES [ PEISONNE. ..ottt ettt sttt s bt steseaess s sestes s stebessssstessssessessessessrssnebessesstensrtes 9.50€

(mini verrine, mini cuillére foie gras et poire, mini cuillere saumon et fromage frais, mini burger au foie gras et figues,
mini burger au fromage d’Abondance, mini macaron foie gras et pomme, mini macaron truffe blanche et noisette)

MINT VEITING (10 PIECE) vttt ettt ete e ste st ettt eteetessa s s e tbas st sasete s st sasses st sasatessessasassassasasnsteans 1.00€
Mini Cuillere au Foie Gras €t fiGUE (10 PIECE)........uueeeuireieeetie sttt s s ass e s e r s st sae e s ene s 1.50 €
Mini Cuillere au saumon fumé et fromage frais (10 PIECE) .......ouueeveececereeriereee et e v e e 1.50 €
Mini pain burger garni au foie gras, compotée de figues (/G PIECE).........coouueivececieceieecee e 1.50€
Mini pain burger garni au fromage d’Abondance (1a PIECE)........cuwuereveeeceeieeeeseeee e 1.50 €
Pain surprise, (10 PersonNES, 72 LOASLS).......ccvuuceeiecreieeeie e seee et ietassets e ste s e essessss s etestesasssssessesaesestesaenns 35.00 €

LE FOIE GRAS : (fabrication en terrine)

Terrine entiére foie gras au porto « Maison » 0.5kg (10parts) ......... nature.......cceceu.e. 45.00 €
0.5kg (10 parts) ......... figues.....cccuenee. 50.00 €
1.0kg (20 parts) ........ nature................ 75.00 €
1.0kg (20 parts) ......... figues....couvenne 80.00 €

LE CERVELAS truffé, pistaché - Fabrication maison (3% truffe, 3% pistache)  .ccereevvecncecirecenee 59.00€ /kg

LE CERVELAS truffé, pistaché, brioché - Fabrication maison : piece (6 a 8 Parts) ....cceeeeeerevecrerennnen. 35.00€

(3% truffe, 3% pistache, brioche au beurre AOC Bresse)
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ENTREES :
Saumon fumé au bois de hétre (2 tranChes/PersONNE).........ccuee ittt ettt s et reeans 7.00€

Entrée du Gourmet :
1 tranche de saumon fumé, 1 tranche de foie gras nature maison, 2 tranches de magret de canard fumé,
purée de figues, pain d’éPiCes et fIEUI dE SEI ..o e s er e s sre e s erenes 10.00€

1 tranche de foie gras nature maison, 2 tranches de magret de canard fumé,

PUFEE de fIGUES €T FIEUI AE S uueeeieieeiee ettt sttt et st e et ettt ae s tesbesa saebe st eb st sasete et st nnatessebesane ee 8.00€
1 tranche de foie gras aux figues maison, 2 tranches de magret de canard fumé,

PUFEE de fIGUES €T FIEUI AE S oueeieieieeee ettt ettt et sttt ettt ae s tesbesa saebe st ebaessrsabeste st nsabesaebesasen 8.50€
RISOTEO @ 13 TFUTFE ettt et sttt et s ettt et ses s ea ses s eae st sesaeeseensesenesessnneneesen 10.00€

PRODUITS DE LA MER :

PaVE dE LOUP, SAUCE CIUSTACES........ccueureririeteeeteetesteseesseete steseatesassassasestestesessssessrsasessessessasessessssasestesssessessssens ssstensessnns 9.50 €
Cocotte de SaiNt-JACUES Bt GAMDAS......cccicirririireceres sttt ce st seses et et s este st e bes et et e s ese st seessessesseseassesessensesens 10.50 €
Soufflé de grenouilles et sa Pointe de CIDOUIBTEIE ......c.ceueieiiie et et et st b b e s e 8.00 €
Cassolette de St Pierre du Cap et écrevisses de LOUISIANE  ..occivviveie v vttt s e aes s 8.00€

Tous les produits de la mer peuvent étre servis avec 3 accompagnements au choix (+1.50€)

VIANDES :

Grenadin de Veau @ I'ECAI0TEE .....oc.ev ittt et st s sttt s b s s e st ee et 12.00 €
Supréme de Volaille fermiére a 1a créeme et MOTIlIES .....cvouevieireie i e s e e 11.00 €
Y oY ed Y e W o TT=IR (o] o =T] 4 =] OO U ST TUSURURRTR 10.50 €
% Magret de Canard QU MIEI EPICA.........cciiriiieees ettt ettt et re st stese e et ebe e s ese st ses e seseeeneeesensens 10.50 €
Mini ROti de Chapon @UX MOTIIIES.......cceiee ettt st ceeteste et esree st ssesbes et eeeseesesres e sesessass sressesesessesnnns 12.00 €
Dodine de Dinde farcie, POrto et jus de TrUFFE ......coceciiieuieiiecce ettt e st st b b et st s anans 10.50 €

Civet de Chevreuil (Chasse franCaiSE) .....iiureci it ettt ettt et ea b e sr et et sea s eae sas s assaesenaesenean 11.00€
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ACCOMPAGNEMENTS :
Toutes nos viandes sont accompagnées de trois [égumes au choix :

Gratin dauphinois aux girolles

Gratin dauphinois nature

Risotto aux champignons variés

Crumble de pomme de terre Vitelotte aux amandes
Moélleux de Pomme de terre, coeur morilles
Poélée de marrons au jus de viande

Fondant de Courgettes

Soufflé de Potiron

Bouquet de Haricots fins (lien végétal)

Pressé de carottes en 2 fagons

Possibilité d’accompagnements seuls : 1.00€ttc / personne et par accompagnement

LE PLATEAU de FROMAGES au lait cru (sélection Xavier Thuret, meilleur ouvrier de France) :
4 sortes de fromages (PAr PEISONNE) ...ccccueuueieieeereeteree et etaeteeeeste st e ssstes st ssetestessssestessebessasestestesensassesasersasessn s 3.50€
(Roquefort, Abondance, Brillat Savarin, Beaufort d’Alpage)

Fromage blanc a la créme et son coulis de fruits rouges (Laiterie Coq d’Or a Tossiat) .....ccccceeeeeereveeeverierenne. 1.20€
DESSERT :

Assortiment de 4 piéces sucrées : 1 Mignardise, 2 Macarons, 1 Verrine (en verre) (par personne) .............. 3.00€
La Poire en Trompe I'ceil (entremét en forme de poire William)...........cceceieeievecieiece et 4.00€

(biscuit, mousse de poire, cceur poire et cubes de poire William, queue en choccolat)

Dates limites pour passer vos commandes de fin d’année :
Pour Noél, le 17/12/20 a midi & pour le Réveillon de fin d’année, le 24/12/20 a midi




