AUX DELICATESSES TRAITEUR

Tel: 0474614309

1242 Chemin de la Masse

Fax:09 7029 82 84

01800 VILLIEU LOYES MOLLON

auxdelicatessesO1@orange.fr

TARIFS FIN D’ANNEE 2019

Par personne et toutes taxes comprises (TTC)

COCKTAIL :

Mini Macaron foie gras/pomme ou truffe blanche/noisette ou fromage de chévre/figues /thym ........... 1.50€
Mini CanNelé Salé (3 CHAUTTEE) ..ottt st et be s be st bbbt e s et stesbessaeatans 0.80€
Mini CEuf miroir de caille truffé sur sablé parmesan (2 chauffer)......cccccoeeriiiiniccec e, 2.50€
Mini Parmentier de Canard (@ ChAUFFEI) oottt et e st er b et st ere s tenee 2.00€
MINT VEITING (G PIBCE)....coveveee ettt sttt et et stests et s e st ss st ate st et sessa s st esses st assssssassseasasassassaseneen 1.00 €
Mini Cuillere au Foie Gras €t POIre (10 PIBCE)..........uceveureeveeeceeee et ieteee ettt st ses e e v s srs s eas st seranene 1.50€
Mini Cuillere au saumon fumé et fromage frais (G PIECE) ........oouuueeeeeceee e s 1.50€
Mini pain burger garni au foie gras, compotée de figues (1 PIECE)..........oouuvuriveneveeeveeieeeee e 1.50€
Mini pain burger garni au fromage d’Abondance (10 PIECE)........cuereveeeeceieeeese et 1.50 €
COCKLAIl 7 PIECES [ PEISONNE.......oce ettt ettt st sttt s st eaess s seates s stebesessbesessessessessessssrstessesstensnses 8.00 €
(les 5 choix précédents plus 2 toasts, saumon fumé et jambon cru).

Pain surprise, forme Coffre (10 PEIrSONNES).........ceieieececce ettt e sttt ss e besbe e et ebaes s et eaes 40.00 €

LE FOIE GRAS : (fabrication en terrine)

Terrine entiére foie gras au porto « Maison » 0.5kg (10parts) ......... nature.........coe.... 40.00 €
0.5kg (10 parts) ......... figues.....cccuenn.. 45.00 €
1.0kg (20 parts) ........ nature................ 70.00 €

1.0kg (20 parts) ......... figues....ccoueennn. 75.00 €



AUX DELICATESSES TRAITEUR
Tél:04 74 61 43 09 Fax :09 70 29 82 84
1242 Chemin de la Masse 01800 VILLIEU LOYES MOLLON

auxdelicatessesO1@orange.fr

ENTREES FROIDES :

SAUMON FUME QU DOIS HE NELIE ...ttt ettt st e et b s s b st e sseae s 7.00 €
Médaillon de Langouste €N terriNe ' ECrEVISSES .....ccuiiiiiiriireie s steiisttssertereste st tes eresseseaestesessesseseesessaseeseseeseenn 7.00€

1 tranche de foie gras nature maison, 2 tranches de magret de canard fumé,
PUFEE de fIGUES €1 FIEUI AE S .uieeieie ettt e st et st st b s et e e esesbese e sensesese e aseneen 7.50€

1 tranche de foie gras aux figues maison, 2 tranches de magret de canard fumé,
PUFEE de fIGUES T FIEUI AE S ettt sttt s te e e et et et te s teste e e bes bt srssasete st sbesessessebersat an 8.00€

PRODUITS DE LA MER :

Dos de Loup, SAUCE  CRAMPAEZNE ....ccueiiiieieeteie ettt st ete e e esass s saeete s beabesassate sae et saessssesassesesstenssensassesensatestens 9.50€
Cocotte de Saint-Jacques et GamMbas, SAUCE CrUSTACES......cccvirrereerereesiereietererteeste e e e tesesseseeseese e sessesseseeseseenen 10.50 €
Cassolette de queues d’écrevisses de Louisiane et St Jacques (3 ratiner).....cccceeceeeeeeeeeceseceeee e e 10.50 €
Soufflé de grenouilles et sa pointe de CIDOUIELLE .......cvvviveeceiiicccce e et seaenns 7.50 €
Navarin de langoustine et St Jacques au Riesling en cocotte IULEE .......cceueieeviece e e 9.50€
MOUSSElIINE dE POISSON ATTEQUIN ...cvieieie ittt ettt et eeeeste st e et ssesesseses st sessesasserease st seesessensasersaseaseasen 7.00€
JOUE dE SANAIE @ 13 CrEIME ...ttt st e s st s et eb s et et ensenenes 9.50€
Dos de Cabillaud de Terre Neuve, SAuCe DEUITE BIGNC .....oivi it et e e sea e 8.50€

Tous les produits de la mer peuvent étre servis avec 3 accompagnements au choix (+1.50€)

VIANDES :

Grenadin de Veau @ 'EChalOTLe ... e e s e en e 12.00 €
Supréme de Volaille fermiére a la créeme et MOTIIIES .....c.covevirireice et st r e s eees 11.00 €
Y Yo gy e W oY1 o] =T L1 OO 10.50 €
ROTI 0@ CUISSOT 0B COIM ..ottt sttt ettt st es et et s et e s et et st ses et et sessesaas s ses s et enssenbeseresssesersatensssnsnsens 11.00 €
% Magret de Canard QU MIEI EPICEA........occiiiieirees ettt s st st st esee st ste e teseeseeeseseeseesensseeanas 10.50 €
% Supréme de Chapon aux morilles, Porto et jus de truffes .......c.eevivevii s 12.00 €
Ballotin de Caille farcie aux IEGUMES GIlIES ..........cviiveie ettt sttt r st st st e et aebeeae s 10.50 €
Supréme de Pintadeau farci aux morilles et au jus de truffes ........ceeceivicrnnirece s 11.50 €
Filet de Canette de Barbarie rotie @UX 3 EPICES. ... ittt sttt e te st st et b ss e ebe st sea s bebaasaseabas 10.00 €
Civet de Sanglier (ChassSe fraNGAISE)  ...ciiiiice ettt ettt resae s te st e et bbb e s ebesbe s s betasssrsatestennnasans 10.00 €

Civet de Chevreuil (Chasse franCaiSE) .......icvccuciiieie e ettt ettt sttt e ste st e et et et easatesbeseseasaesesasestenn 10.00€
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ACCOMPAGNEMENTS :
Toutes nos viandes sont accompagnées de trois [égumes au choix :

Gratin dauphinois aux girolles

Gratin dauphinois nature

Rosace dauphinoise aux morilles

Lingot de Polenta

Risotto aux champignons des bois

Crumble de Vitelotte

Moélleux de Pomme de terre, coeur morilles

Marrons au jus

Couronne aux 3 légumes (courgettes, carottes, pomme de terre)

Fondant de Courgettes

Soufflé de Potiron

Soufflé de légumes oubliés

Bouquet de Haricots fins (lien végétal)

Pressé de légumes maraichers (courge, butternut, feve, carottes jaunes, vitelotte)
Possibilité d’accompagnements seuls : 1.00€ttc / personne et par accompagnement

LE PLATEAU de FROMAGES :
4 sortes de fromages (PAr PEISONNE) ...c.ccicucuueieieeeeeeteisieteterteeeteste st e besaes st assetestessssasssssesessatestessssensassesensasestessns 3.50€
(Roquefort, Abondance au lait cru, Tome vaudoise a la truffe d’été, Délice de Bourgogne a la truffe d’hiver)

Fromage blanc a la créme et son coulis de fruits FOUZES ......cocuuiiviiveiiece sttt ettt st s s 1.20€
DESSERT :

Assortiment de 4 piéces, Mignardises et Macarons  (Par PErsonNe) ...........uoeecevevieeseeceeiesecsnveeseessveens 3.00€
DESSErt €N TrOMPE O8Il & cueeiieieieee ettt s ettt s e st s e et et et eseseeses e s e s e essesereebestesessessasessersaneensensens 4.00€
Le « Sy’Tron » : biscuit pistache, mousse citron

ou

La « ¥ Poire trompe I'ceil » : biscuit, mousse de poire, cceur poire et cubes de poire

PAIN :

Assortiment de pains (petites michettes en losange) : céréales, pavot, blé malté) .......cccocoveivevecirnennee 0.60€ piece
Prévoir 2 michettes/personne.

Dates limites pour passer vos commandes de fin d’année :
Pour Noél, le 18/12/19 a midi & pour le Réveillon de fin d’année, le 24/12/19 a midi




